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Fruto inmaduro

Flores: Flores blancas pequeiasy
poco vistosas, agrupadas en umbelas
axilares de hasta 3 flores.

Hojas:hojas grandes, simples y
opuestas, con peciolo de
caracteristico color rojizo, color
verde claro brillante con
nervadura reticular marcada.

Fruto: Baya de color
negro lustroso que
madura en los pies

femeninos de la
especie.

Corteza: Lisq,
de color gris
claroy se
desprende en
tiras.

Fruto maduro

Inflorescencia: En corimbo de
2 a 3, que nacen de las axilas
de las hojas, presentando
flores unisexuales.

Polinizacion: Ocurre
principalmente por
Insectos aunque
también es a través
del viento.
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Tincien sustancia activa Descripeién otros usos

e Fruto Cianidina: Clasificado como Arbol dioico, que alcanza e Medicina popular
un flavonoide, responsable una altura de entre 4-5 para curar diarreas y
de la pigmentacion en m, siempre verde. disenterig, garganta,

tumores intestinales y
fiebre, heridas y
cicatrices.

e Colorantes utilizados
como aditivos

variedades de bq%{os. rojas 'y
es también un antioxidante.

Delfinidina: Pertenece a la OH . . i i

familia de los antocianidoles. oH Estatus migratorio Cg;?g&ﬁﬂ?&te para

Sus formas glicosiladas Ho 8 O Nativa de Chile y zonas la tincidon de vinos.

constituyen pigmentos O S ot adyacentes del sur de

vegetales que van del azul al A o Ardentina

rojoy tienen una |mportante GH g

actividad antioxidante.
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